
Focus

Da 50 anni Rio Mare s’impegna per por-
tare sulla tavola degli italiani prodotti ge-

nuini e ricchi di gusto, che coniugano il pia-
cere della buona cucina con un’alimentazio-
ne sana e di qualità e il rispetto dell’ambien-
te e delle persone. Il compito di un’azienda
oggi, soprattutto di una azienda alimentare,
è innanzitutto offrire prodotti di qualità. Ma
non solo. Fondamenta-
le è anche assumersi la
piena responsabilità, di
fronte ai propri consu-
matori, per la cura e il ri-
spetto del contesto
ambientale e sociale in
cui l’azienda opera.
“Qualità Responsabile”
è la risposta di Rio Ma-
re, a testimonianza del-
l’impegno dell’azienda
in questa direzione. A
fronte di una filiera mol-
to lunga, garantire l’ec-
cellenza e una qualità a
360°, dal mare alla ta-
vola, non è facile. Proprio per questo, lo
scorso aprile, Rio Mare ha presentato il suo
primo Report di Sostenibilità “Qualità Re-
sponsabile”. Per promuovere il progetto e
farlo conoscere l'azienda ha predisposto
una campagna di comunicazione che vede
tra le altre cose, un codino nell'adv televisi-
vo, una campagna stampa sulle testate tra-
de e consumer, e la creazione di una sezio-
ne del sitowww.riomare.it  di presentazione
del progetto, da cui tra l'altro è scaricabile il
Report Qualità Responsabile.
Le 7 aree nelle quali l’azienda è impegnata
per una politica di sostenibilità ambientale e
di responsabilità sociale sono:
La pesca del tonno e la tutela dell’ecosi-
stema. Membro fondatore dell’ISSF (Fon-
dazione Internazionale per la Sostenibilità
della pesca), Rio Mare si batte per un utiliz-
zo sostenibile degli stock di tonno nel breve
e lungo periodo, contro la pesca
illegale e accidentale.
Il rispetto dell’ambiente. È l’im-
pegno per la riduzione delle

emissioni di sostanze inquinanti, il recupero
dei rifiuti, la diminuzione dei consumi di ac-
qua, energia e materie prime, l’utilizzo di
energia proveniente da fonti rinnovabili.
Il rispetto delle persone. La salute e la si-
curezza delle persone coinvolte nella pro-
duzione è fondamentale, che si tratti delle
persone dello stabilimento in Italia o di

quelle che all’estero
partecipano al proces-
so produttivo. Per que-
sto, Rio Mare ha deli-
neato un Codice di
Condotta che estende
ai propri fornitori.
Scelta e selezione
delle materie prime. I
tonni sono scelti e se-
lezionati con rigore e
lavorati con metodi di-
ventati, con il tempo,
modelli di qualità per le
aziende del settore. Lo
stesso vale per gli altri
ingredienti, dall’olio al-

le verdure. Per l’eccellenza della qualità.
Analisi e controlli. Sono migliaia, interni ed
esterni, realizzati con le più avanzate tecno-
logie, cominciano al momento della pesca e
proseguono lungo tutta la filiera, anche sul
prodotto finito.
La tracciabilità dei prodotti. Non c’è mo-
mento della lavorazione in cui il tonno venga
“perso di vista”, dalla pesca in mare all’in-
scatolamento. Ciò ha un nome: tracciabilità
del prodotto. E una conseguenza: la tran-
quillità dei consumatori.
Nutrizione e benessere. Con la collabora-
zione di rinomati medici e nutrizionisti, Rio
Mare sviluppa e crea prodotti a base di pe-
sce non solo gustosi ma anche salutari. Per
assicurare pasti gradevoli e benessere fisi-
co e mentale. Rio Mare è consapevole che
tutto questo non rappresenta un punto
d’arrivo, ma una tappa verso la costruzione

di un’impresa sempre meglio
sintonizzata con i valori che la
cultura e la sensibilità sociale
esprimono.
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