
Focus

Tra le prelibatezze casearie italiane
spicca senza dubbio il Trentingrana,

un formaggio Dop di montagna prodot-
to secondo la linea “latte-fieno”, con lat-
te proveniente esclusivamente da alle-
vamenti situati in Trentino. Controllato
dalla produzione del foraggio – solo
mangimi privi di Ogm – e del latte, fino
alla sua trasformazione, stagionatura e
commercializzazione del prodotto finito,
il Trentingrana esprime un’identità che si
fonda sul legame con il territorio, sull’ec-
cellenza dell’offerta e sul rispetto della
sua unicità, tipicità e provenienza. 

Qualità unica
sin dal 1926

Prodotto sin dal 1926 solo con latte
selezionato, caglio e sale, è pronto
dopo una stagionatura di almeno
18/20 mesi. Si distingue da
analoghe produzioni di pia-
nura per le sue qualità
organolettiche – la
speciale fragran-
za, l’aroma, il gu-
sto in  perfet to
equilibrio tra dol-
ce e salato – che
lo rendono amabi-
le a tutti i palati. 
Il Trentingrana viene distribuito da Grup-
po Formaggi del Trentino, una centrale
di commercializzazione che vanta un
bouquet di formaggi che comprende
anche Puzzone di Moena, Vezzena di
Lavarone, Casolét Val di Sole, Toséla di
Primiero, Fontal di Cavalese, Cuor di
Fassa e Affogato di Sabbionara. È di-
sponibile nelle versioni al taglio nei re-
parti gastronomia
della distribuzione
tradizionale e nei mi-
gliori negozi specia-
lizzati; sottovuoto
nelle confezioni da

300 gr e 1 kg nei banchi a libero servizio
della gd e do; grattugiato fresco nei
pack da 100 e in confezione regalo.

Il pack “Aprifacile”,
innovazione di successo

Trentingrana è sinonimo di qualità e fe-
deltà alla tradizione, ma anche di spirito
innovativo in chiave di servizio al con-
sumatore. Ne è un esempio la confezio-
ne “Aprifacile”, che consente di elimi-
nare forbici e coltelli: basta un sempli-
ce gesto delle mani per gustare al me-
glio la bontà del formaggio di monta-
gna, grazie a una confezione veramen-
te pratica e funzionale.
In particolare, a es-
sere dotati della

confezione “Aprifacile” sono i pack sot-
tovuoto da 300 gr e da 1 kg. La nuova
confezione consente l’apertura con un
semplice gesto della mano. Questo in-
novativo sistema, premiato sin dal lan-
cio da un grande consenso da parte dei
consumatori, è frutto della collabora-
zione con Cryovac.
Lo storico fornitore di packaging del
Consorzio Trentino ha introdotto

una linguetta pre-
tagliata, che ren-
de la complicata
apertura sottovuo-
to un gioco da ra-
gazzi.
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