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Si conclude la stagione
di pesca del salmone
selvaggio dell’Alaska

lla fine di settembre, i pescatori

di salmoni d’Alaska stanno ulti-
mando la stagione 2012 e il totale
delle catture sara di circa
123.464.000 di esemplari, il 7% al
di sotto della previsione de 132 mi-
lioni. La raccolta di salmone chum
potrebbe finire per superare i 19
milioni di pesci previsti, ma la cat-
tura di tutte le altre specie di salmo-
ne dell’Alaska scende al di sotto di
previsioni pre-stagione.
L’Alaska & un
leader mondia-
le nella gestio-
ne sostenibile
della pesca.
D’altronde, la !
sostenibilita per
lo stato ameri-
cano & un valo-
re cosi impor- |
tante da essere
sancito anche
nella Costitu-
zione del 1959,
la quale preve-
de [I'obbligo
che “I pesci, le
foreste, (...) dovranno essere utilizza-
te, sviluppate e conservate secondo
il principio della produzione sosteni-
bile...”. Negli ultimi dieci anni, molti
sistemi di certificazione sono stati
sviluppati per identificare | prodotti it-
tici raccolti in modo sostenibile.
Durante questo periodo, la Food and
Agriculture Organization (FAO) ha
pubblicato orientamenti relativi alla
creazione della certificazione e di si-
stemi di etichettatura ecologica,

Certificata la gestione
responsabile della pesca

Lo stato dell’Alaska ha affidato all’en-
te di certificazione Global Trust 'incari-
co di tradurre le linee guida della FAO
in un disciplinare con il quale proce-
dere alla revisione e alla certificazione
di sostenibilita delle sue pit importan-
ti attivita di pesca commerciale. | pe-
sca certificati fino ad ora sono:

- Salmone: certificato in origine I'11
marzo 2011, &
in corso di revi-
sione annuale
durante la sta-
gione 2012;

- Halibut: origi-
nariamente certi-
ficato il 29 aprile
2011, audit an-
nuale completa-
ta nel luglio del
2012;

— Carbonaro
d’Alaska ¢ stato
certificato il 11
ottobre 2011 e
completato il
audit annuale a settembre 2012;

— Pollack d’Alaska: e stato certificato
il 6 Dicembre 2011;

— Il Granchio reale e della neve sono
stati certificati il 16 aprile 2012.
Questa certificazione & proposta co-
me una opzione economica e conve-
niente per i dettaglianti e produttori
che desiderano utilizzare una certifica-
zione di terza parte per comunicare la
sostenibilita dei prodotti ittici che ven-
dono. Per ulteriori informazioni sulla
certificazione della pesca d’Alaska
e la lunga storia della sosteni-

nonché un codice di condotta SE
s

per guidare la gestione del-
il

la pesca e dell’acqua- bilita in Alaska, si pud vi-
sitare il sito:
—— http://sustainability.

i alaskaseafood.org/
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coltura, completa-
ti da una serie di
documenti tecnici
indipendenti.
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