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Fondata nel 1996 da Sante Ludovico,
forte di una grande esperienza ca-

searia, La Pizza + 1 ha letteralmente in-
ventato il mercato della pizza fresca ret-
tangolare, centrando l’obiettivo di pro-
durre pizze e focacce con lo stile e la
cura del piccolo artigiano, per farle arri-
vare nelle case e nelle grandi cucine di
tutta Italia. La sfida, infatti, era proprio
quella di realizzare un prodotti di alta
qualità – a cominciare dalle materie pri-
me: olio extra ver-
gine d’oliva, po-
modoro italiano,
vera mozzarella –
con una capacità
produttiva e logi-
stica in grado di
garantirgli una di-
stribuzione capil-
lare in tutto il mer-
cato nazionale.
L’azienda è cre-
sciuta costante-
mente, varando
nel 2006 uno sta-
bilimento all’a-
vanguardia tec-
nologica, che
“sforna” pizze e
focacce morbide
e digeribili, dorate
e fragranti, senza
strutto e grassi
animali aggiunti, confezionate in atmo-
sfera protettiva. La Pizza + 1 oggi di-
spone di un assortimento ampio e di-
versificato, che per varietà, formati e
confezioni è in grado di soddi-
sfare i bisogni dei diversi ca-
nali distributivi: gdo, cate-
ring, cash and carry, bar,
pizzerie, ristorazione, ven-
ding. Merito anche della
grande flessibilità che con-
traddistingue il sistema pro-
duttivo dell’azienda. Non a ca-

so, oltre a servire alcuni grandi retailer
anche sui principali mercati europei,
La Pizza +1 vede crescere la propria
attività anche come fornitore di private
label.

Una novità ad alto
contenuto di servizio

Sulla scia di questo crescente suc-
cesso, che ne fa oggi il leader nel seg-

mento pizze e
focacce fresche
in Atm, l’azienda
ha deciso di
compiere un ul-
teriore passo
avanti, offrendo
la propria gam-
ma anche con-
gelata. Si tratta
di una preziosa
opportunità per i
clienti che inten-
dano gestire le
scorte con mag-
giore flessibilità,
evitando allo
stesso tempo la
logistica del
freddo. In que-
sto senso, la
nuova proposta
d e l l ’ a z i e n d a

emiliana punta a soddisfare le neces-
sità dei gestori del comparto panette-
ria delle grandi superfici del retail, ga-
rantendo loro, come sempre, alta

qualità abbinata a un elevato
contenuto di servizio. La Piz-
za + 1, entrata nel mercato
frozen proprio in queste
settimane, continua così il
proprio percorso di svilup-
po, forte di crescenti ri-
scontri dei clienti italiani e

internazionali.
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Le pizze e focacce
“firmate” La Pizza + 1

da oggi sono anche congelate
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