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Il pane fatto in casa  è un fenomeno
in forte espansione in tutta Europa. I

motivi sono imputabili a molteplici
fattori, a partire dal costo di un pane
sempre più insapore, a causa delle
farine di bassa qualità e degli additivi
utilizzati per garantire una più lunga
conservazione. Senza dimenticare la
maggiore diffusione delle macchine
del pane.
C o n s a p e v o l e
delle nuove
esigenze del
consumato-
re, Lo Conte
è stata la pri-
ma azienda a
referenziare
in Italia la fa-
rina  adatta
anche alle
macchine del
pane, pre-
sentando tre
anni fa Tutto
Pane, il mix a
base di farina per
pane, con una shelf-li-
fe di due anni, ottenuta senza con-
servanti, grazie al sistema tecnologi-
camente avanzato di essiccazione. Al
nuovo trend di consumo corrispon-
dono nuovi consumatori, conqui-
stati dall’idea di poter avere il pa-
ne caldo al risveglio.
Si tratta di un target motivato dal la-
to ludico ed edonistico della prepa-
razione, facilitata dalle macchine.
Aspett i  che i l
marketing Le Fa-
rine Magiche non
ha trascurato,
mettendo a pun-
to,  coadiuvato
dall’attività della
sezione Ricerca e

Sviluppo, due referenze di farine
per pane: “Rustico”, mix a base di
farina per pane ai cereali  e “Are-
pas”, farina per pane di mais.

Prestigiosa partnership 
con Moulinex

Le Farine Magiche Lo Conte hanno
sviluppato una partner-

ship con Moulinex, lea-
der mondiale nel mer-
cato dei piccoli elettro-
domestici, su un vero
gioiello della tecnolo-
gia: il modello Home
Bread Silver, in lancio a
partire da settembre
2006 nei canali gdo e

vendita assi-
stita.  Grazie
al know how
di Lo Conte
sulla farina,
Moulinex ha
mig l io ra to
l’utilizzo e i
risultati del-
la  macchi-
na del pane. 

Con l’obiettivo di condividere le ri-
spettive esperienze e le informazioni
sulla panificazione in casa, le due
aziende hanno dato vita a un’opera-
zione di co-marketing. Chi acquista
la Home Bread Silver di Moulinex ri-
ceve in omaggio una confezione di
farina Tutto Pane e un ricettario  stu-

diato in collabora-
zione con Le Fari-
ne Magiche, al fine
di favorire l’acqui-
sto d’impulso e la
notorietà delle
aziende nei rispet-
tivi canali.

Largo Consumo 10/2006
Comunicazione d’impresa © Editoriale Largo Consumo 

Le Farine Magiche 
Lo Conte protagoniste 
del pane fatto in casa

Ipafood srl
Via San Nicola a Trignano, 16 
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