
ALCUNE INFORMAZIONI SUL FRUMENTO

Il frumento si adatta a ogni tipo di terreno e a differenti climi ed è altamen-
te produttivo 

Attualmente vengono coltivate circa dieci specie di frumento del genere
Triticum, ma solo quattro di esse in modo estensivo, dalle quali si produ-
cono il frumento tenero e a quello duro  

Le farine e le semole vengono classificate per il diverso grado di abburat-
tamento, cioè la presenza più o meno accentuata di parti di crusca

Il frumento contiene carboidrati (il 72% in media), proteine (in media il
12%), lipidi (1-2%), sali minerali e vitamine

Fin dalla metà dell’Ottocento i pastai italiani importavano dalla Russia il ri-
nomato grano Taganrog

In Italia negli anni ‘60-’70 la miscela ottimale di semole per ottenere una
pasta di alta qualità prevedeva, espresso in percentuali, il 65% di frumen-
to nazionale, il 25% di frumento importato dall’America del Nord per il glu-
tine e il 15% importato dall’Argentina per il colore.

Fonte: Italmopa Largo Consumo

 

Servizi Informativi On Line
Nota
Questa tabella/grafico è stata scaricata dal sito www.largoconsumo.info - una delle più ampie banche dati on line sui mercati del largo consumo italiano - ed è tratta da un articolo pubblicato sulla rivista di economia e marketing Largo Consumo o su uno dei suoi Supplementi: Mercato Italia, Mercato & Imprese o Pianeta Distribuzione. Poiché ha una funzione puramente valutativa, alcuni riferimenti non sono visibili.

Per acquistare l'articolo in cui questa tabella/grafico è apparsa o per richiedere la disponibilità di altri documenti su questo argomento è possibile rivolgersi a diffusioneeabbonamenti@largoconsumo.it
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