
Focus

L’intera filiera di Trentingrana, dal-
l’allevamento delle bovine alla

produzione fino alla distribuzione del
formaggio, è regolata da rigide nor-
me che garantiscono la sicurezza
alimentare e le eccellenti caratteristi-
che del formaggio. Trentingrana è un
formaggio dop di altissima qualità,
conosciuto e apprezzato per le pe-
culiarità organolettiche quali il gusto,
la fragranza e l’aroma unici, nei quali
è possibile riscoprire tutta
la purezza e la ge-
nuinità del mondo
di montagna.
Ingredienti sani
(solo latte, caglio
e sale) uniti a un
processo
di lavora-
zione re-
golato da
rigide nor-
me che ne
attestano
la salu-
brità e la
sicurezza
alimentare,
hanno consentito di ottenere un for-
maggio eccellente con caratteristi-
che costanti nel tempo, decretando-
ne il successo sia in Italia sia all’e-
stero e consentendo a Trentingrana
di diventare uno dei simboli del Tren-
tino. 

Qualità a partire
dagli allevamenti

L’attenzione rivolta al la qualità
prende forma a partire
dalla cura rivolta agli
allevamenti: le muc-
che, sane e robuste,
vengono al levate in
stalle a gestione fami-

liare in un clima salubre e con l’u-
tilizzo di mangimi controllati, non
“Ogm”.
Una volta lavorato, il formaggio
viene lasciato stagionare per un
minimo di 18 mesi fino a 24 mesi
e successivamente sottoposto a
una selezione e a una valutazione
organolettica ottenuta con ap-
profondite analisi sensoriali.
A questo punto Trentingrana è

pronto per essere
confezionato

attraverso
una mo-
derna l i -
nea di
confezio-
namento
che ne
mantiene

intat te le
cara t te r i -
st iche or-

g a n o l e t t i -
che.

Subito dopo Tren-
t ingrana v iene d is t r i -

bu i to  in  I ta l ia  e  a l l ’es tero
con veicoli equipaggiati che so-
no in grado di mantenere inalte-
rati gusto e qualità.
I consumatori lo possono infine
acquistare preso le migliori ca-
tene distributive nei formati al
taglio, sottovuoto o grattuggiato
fresco nelle pratiche buste.
Trentingrana si può gustare con l’a-
peritivo oppure a tavola, come se-
condo appetitoso e nutriente. 
Ricco di calcio e vitamine, Trentin-

grana è un alimento
indispensabile per il
fabbisogno giornalie-
ro e consigliato nel-
l ’a l imentazione di
bambini e adulti.
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Trentingrana: sapore 
e cultura trentina
per tutta la filiera
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