
Focus

La varietà dei formati incontra la
storica qualità del marchio Zucchi

nel segmento degli oli di oliva. A
fianco dei marchi Le Pleiadi e Castel-
lo, presenti e apprezzati da tempo
sul mercato, il marchio Zucchi pro-
pone con successo la gamma com-
pleta degli oli extravergine di oliva
nei formati da 250, 500 e 750 ml (che
dopo l’estate verranno affiancati dal-
le pratiche bustine monodose a mar-
chio Zucchi da 10 ml) e gli oli extra-
vergini di oliva aromatizzati al pepe-
roncino e al tar-
tufo bianco da
250 ml.
Nati per incon-
trare le esigenze
di operatori at-
tenti alla qua-
lità tipica del
marchio, con
particolare at-
tenzione al
rapporto qua-
l i t à / p re z z o ,
sono il frutto
di un’attenta
ed esperta
selezione del
prodotto ita-
liano ed este-
ro (Spagna e
Grecia principalmente) e
di una professionale competenza
nella preparazione delle ricette che
esaltano i sapori della dieta mediter-
ranea.

Un packaging
“su misura”

In bottiglia di vetro marasca
con pratico tappo salva-
gocce ed etichetta avvol-
gente su tre lati, sono parti-
colarmente indicati  nel for-
mato da 250 e 500  ml per

il canale della ristorazione e nel for-
mato 750 ml per il canale super e
iper. Particolare attenzione è posta
poi al cartone espositore (grafica e
praticità espositiva) dei formati 500
e 750 ml da 12 e 6 pezzi rispettiva-
mente.
La veste grafica perfetta per le tavo-
le della cucina italiana permette di
propor re questi sapori
della tra- dizione medi-
terranea anche sui cre-
s c e n t i mercati esteri

come propone
l’etichetta in

quattro lin-
gue (italia-
no, inglese,
tedesco e
f rancese ) .
Si è posta
inoltre una
scrupolosa
attenzione
alle indica-
zioni delle
tabelle nu-
trizionali po-
ste in eti-
chetta per
in fo rmare ,
nel segno
della secola-

re tradizione dell’Oleificio
Zucchi, in maniera completa e detta-
gliata il consumatore finale sulle ca-
ratteristiche del prodotto acquistato. 
Dal sapore fruttato e intensa nota

erbacea, gli oli extravergi-
ne di oliva a marchio Zuc-
chi possono essere con-
sumati crudi o nella pre-
parazione di gustose por-
tate per incoronare con
qualità e sapore ogni piat-
to. Tradizione, mediterra-
neità e naturalità saranno
così serviti in tavola.
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L’olio d’oliva Zucchi
incorona i piatti

con qualità e convenienza
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